
Menu’ di Capodanno
Aperitivo di benvenuto

Sformatino di polenta 
in crema di parmigiano e pistacchio di Bronte

Vellutata di ceci con pancetta croccante
Tagliatelle tartufate 

Secondo della tradizione 
con cotechino, lenticchie, purè di spinaci

Fantasia di dolci a buffet
fiordilatte, panettone e pandoro artigianali,

fonduta di cioccolato extra fino caldo, 
mascarpone e crema al limone

Frutta fresca, frutta secca

Vini abbinati:
Bianco selvatico frizzante, 

Chardonnay, Sangiovese secco e amabile
Brut dell’osteria per il brindisi 

caffè, acqua

            Euro 42,00


